808" Tomaten--Drotsalat

Zutaten:

100 ml Balsamico-Essig

200 gr. altbackenes Ciabatta-Brot in Scheiben
400 gr. geviertelte Tomaten

100 gr. gehackte schwarze + griine Oliven

20 halbierte Kapernépfel od. Kapern

Salz, Pfeffer, Zucker Olivendl

1 Bund Basilikum fein geschnitten

Zubereitung:

Den Essig in einem Topf erhitzen, die Brotscheiben auf einem Backblech
nebeneinander legen und mit einem Teil des Essigs vorsichtig begiel3en, nicht
zuviel, kein Durchmatschen. Tomaten, Oliven, Kapernapfel in eine Salatschissel
geben mit Salz, Pfeffer, Zucker, Olivendl und dem restlichen Essig vermischen.
Das marinierte Brot grob wirfeln und mit dem Basilikum vorsichtig unter den
Salat heben.



