wonn K artoffelsalat

Zutaten:

3 kg festkochende Kartoffeln

Salz, schwarzer Pfeffer, Selleriesalz

1 Gl. Essiggurken

2 Zwiebeln

% Schinkenfleischwurst mit Knoblauch
4 Eier

Mayonnaise, Senf

Naturyoghurt

Zubereitung:

Die Kartoffeln kochen, ca. 45 Minuten (Messerspitzenprobe), pellen und
auskuhlen lassen. Die Eier hart kochen. In einer Salatschussel Mayonnaise, Senf,
Yoghurt, etwas Gurkenwasser mit den Gewdirzen verriihren, abschmecken. Die
Kartoffeln, Eier, Zwiebeln, Fleischwurst, Gurken wirfeln und in die Salatsauce
geben. Nach mehreren Stunden Durchziehzeit ist der Salat nach abermaligen
Durchrihren und Abschmecken verzehrbereit.

Mit Wirstchen oder Frikadellen serviert immer wieder willkommen..



