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Zutaten:

2 Zwiebeln

50 g. durchwachsener Speck

1 EL ol

250 g. Gehacktes

1-2 Stangen Porree

1 Btl. Champignon-Creme-Suppe

2 Ecken Champignon-Creme-Suppe
Schnittlauch

Salz, Pfeffer, Cayennepfeffer

Zubereitung:

Zwiebeln in Ol mit ausgelassenem Speck glasig diinsten, Hackfleisch dazugeben
und kleinbrdselig braun braten, Porree putzen, waschen in Ringe geschnitten dazu
geben, mit 1 | Wasser auffiillen. Champignon-Creme-Suppe einriihren, 15-20 Min
kdcheln. Késecreme unterriihren und mit Pfeffer und Salz abschmecken. Evtl. mit
etwas Cayennepfeffer wirzen.

Die Suppe wird mit Schnittlauchrélichen bestreut als Partysuppe oder leichtes
Mittagessen serviert.



